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Clever kaufen: BÄKO-Technik zum Vorteilspreis.
TECHNIKPLUS

Aktionszeitraum: 03.04. – 12.05.2023
Bitte wenden Sie sich an Ihre BÄKO-Fachberatung. Technische Änderungen und Irrtümer bleiben ausdrücklich  
vorbehalten. Alle Preise in Euro zzgl. der gesetzl. MwSt. Alle Preise sind unverbindliche Preisempfehlungen. Alle 
Angebote sind freibleibend. Angebote nur gültig für den genannten Angebotszeitraum. Lieferung frei Haus in 
Deutschland (exkl. Inseln) und Österreich.

WP KEMPER Spiralkneter KRONOS 160 PRO
inkl. Bottichwagen und Temperaturfühler PT100; Verkleidungs
bleche, Maschinenfüße, Zangen, Bottichhaube, Bottich und Bottich-
Fahrgriff aus Edelstahl; Standardversion bereits mit allen relevanten 
Optionen ausgestattet; Programmsteuerung über Touch Panel;  
robuster, zuverlässiger Kneter; Programmspeicher mit 99 Speicher
plätzen; das 3-Zonen-Knetprinzip von KEMPER gewährleistet  
schnelle und intensive Vermischung der Zutaten und ein optimales,  
reproduzierbares Knetergebnis; der modulare Aufbau gewährleistet 
ein hohes Maß an Wartungsfreundlichkeit; Anschlussleitung ist 
bauseits zu verlegen; vorhandene PRESIDENT-Bottichwagen können 
(nach Anpassung) auch im KRONOS verwendet werden

Maße (H x B x T): 134 / 186,5 x 137 x 205 cm 
Anschluss: 400 V / 50 Hz / 32 A (träge) 
Antriebsleistung Werkzeug: 8,5 kW / 14 kW 
Antriebsleistung Hydraulik: 1,1 kW 
Antriebsleistung Bottich: 0,75 kW 
Bottichvolumen: 260 l 
Füllmenge (max. Charge): 100 kg Mehl (160 kg Teig) 
Gewicht mit Bottich: 1.450 kg 
Gewicht Bottich: 180 kg 
Art.-Nr. 821219	 38.999,– €
Aufstellung Einweisung und Inbetriebnahme inklusive
Ersatzbottich für Spiralkneter KRONOS 160 PRO
Bottichwagen mit Bottich und Fahrgriff aus Edelstahl; Bottich ist 
drehbar auf einem Wagen mit gummierten Rollen gelagert
Gewicht: 180 kg 
Art.-Nr. 886304	 6.999,– €
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Aktionszeitraum: 03.04. – 12.05.2023. Bitte wenden Sie sich an Ihre BÄKO-Fachberatung. Technische Änderungen und Irrtümer bleiben ausdrücklich vorbehalten. Alle Preise in Euro zzgl. der gesetzl. MwSt. 
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Maße (L x B): 60 x 40 cm
Stärke: ca. 1 mm
Aluminium silber gebeizt, Randhöhe: 2 cm (Abb. 1)
Art.-Nr. 881251	 6,99 €
Aluminium gold-eloxiert, Randhöhe: 2 cm (Abb. 2)
Art.-Nr. 881261	 9,99 €
Aluminium champagner-eloxiert, Randhöhe: 1 cm (Abb. 3)
Art.-Nr. 881271	 9,99 €

Ausstell- / Thekenblech
ACHTUNG: Bei eloxierten Blechen dürfen keine aggressiven Spül- / Reinigungs
mittel verwendet werden. Direkter Kontakt zu Lauge und Säuren ist zu 
vermeiden. Bitte nicht bei hohen Temperaturen waschen. Artikel nicht 
spülmaschinengeeignet! Die Oberfläche kann durch Reiben mit scharfen 
Werkzeugen beschädigt werden (Kratzer, Schnittspuren).

0,75 kg, lang, eckiger Kopf
Außenmaße oben (L x B x H): 27 x 14,5 x 8,5 cm 
Art.-Nr. 884310	 5,99 €
1 kg, lang, eckiger Kopf (Abb. 1)
Außenmaße oben (L x B x H): 36 x 16 x 8,5 cm 
Art.-Nr. 884311	 6,49 €
1,25 bis 1,5 kg, lang, eckiger Kopf
Außenmaße oben (L x B x H): 41,5 x 16 x 8,5 cm 
Art.-Nr. 884312	 7,49 €
1 kg, rund (Abb. 2)
Außenmaße oben (Ø x H): 23 x 9 cm 
Art.-Nr. 884313	 6,49 €
2 kg, rund
Außenmaße oben (Ø x H): 30 x 9 cm 
Art.-Nr. 884314	 7,49€

Brotform / Gärkorb
Polypropylen (PP), gelb-orange; mit Lüftungsschlitzen; optimale Mehl
anhaftung; kein Verkleben mit der Form; leicht zu reinigen

0,75 kg, lang, mit braunem Kettelfaden
Art.-Nr. 884320	 1,29 €
1 kg, lang, mit blauem Kettelfaden (Abb.)
Art.-Nr. 884321	 1,39 €
1,25 bis 1,5 kg, lang, mit grünem Kettelfaden
Art.-Nr. 884322	 1,49 €
1 kg, rund, mit gelbem Kettelfaden
Art.-Nr. 884323	 1,49 €
2 kg, rund, mit rotem Kettelfaden
Art.-Nr. 882324	 1,59 €

Bezugstoff für Brotform / Gärkorb
Baumwollgewebe; eingenähtes Gummiband für festen Sitz; waschbar bis 
max. 40 °C

Maße (Ø x H): 30 x 3 cm (Abb. 1)
Art.-Nr. 881526	 14,95 €
Maße (Ø x H): 33 x 3 cm
Art.-Nr. 881527	 17,95 €
Maße (Ø x H): 31,5 x 3,5 cm (Abb. 2)
Edelstahl, seidenmatt poliert; der geschlossene Fuß ist vollständig mit dem 
Rand der Auflageplatte verkapselt
Art.-Nr. 881528	 19,95 €

Tortenplatte
Edelstahl, poliert; mit Ringfuß; Plattenstärke: 1 mm

Abb. 1
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Außenmaße (H x B x T): 31 x 51 x 44 cm 
Innenmaße (H x B x T): 20 x 33 x 32 cm 
Anschluss: 230 V / 50 Hz 
Leistung: 1.000 W 
Gewicht: 15,6 kg 
Art.-Nr. 897179	 349,– €

CASO Gewerbe Mikrowelle C 1000 M
Gehäuse und Innenraum aus rostfreiem Edelstahl; Innenraum mit Caso-Clean  
Schutzlackierung; einfache manuelle Bedienung mit Drehknopf; einstellbare 
Garzeit bis max. 30 Min.; 5 Leistungsstufen; flacher Keramikboden mit  
Mikrowellenreflektor; 1 Magnetron; Garraumvolumen ca. 25 l; Innen-
raumbeleuchtung; gleichmäßige Verteilung der Mikrowellen für perfekte 
Garergebnisse; kein Drehteller notwendig; deutlich größere Nutzfläche; 
auch für große, eckige Auflaufformen geeignet; einfache Reinigung durch  
glatten Boden

Zutatenwaage 9955 mit Stativ (Abb. 1)
Terminal ist mit der Waage über das Stativ verbunden
Maße (H x B x T): 55 x 31 x 40,5 cm  
Maße Wägefläche (L x B): 31 x 27,5 cm  
Wägebereich: 0 bis 30 kg  
Ziffernschritt: 10 g  
Art.-Nr. 896447	 249,– €
Zutatenwaage 9055 (Abb. 2)
Terminal ist mit der Waage über ein 2 m langes Verbindungskabel verbunden
Maße (H x B x T): 3,5 x 31 x 27,5 cm  
Maße Wägefläche (L x B): 31 x 27,5 cm  
Wägebereich: 0 bis 30 kg  
Ziffernschritt: 10 g  
Gewicht: 3,4 kg 
Art.-Nr. 896448	 159,– €

SOEHNLE Zutatenwaage
Terminalgehäuse aus Kunststoff; Wägeplattform aus Edelstahl; robuste 
Ausführung; einfache Bedienung mit nur einer Taste für Ein / Aus, Tara und 
0-Stellen; LCD-Anzeige mit 20 mm Zifferngröße; Schutz nach IP 42 gegen 
Eindringen von festen Fremdkörpern und Tropfwasser; Netz- und Akku-
Betrieb möglich (im Lieferumfang enthalten: Akku und Netzteil); nicht 
eichfähig

Abb. 1

Abb. 2

SOEHNLE Zutatenwaage 9120
Terminalgehäuse aus Kunststoff; Wägeplattform aus Edelstahl; robuste  
Ausführung mit Überlastsicherungen; flexibel einsetzbar durch integrierten 
Akku und extra flache Bauweise; LCD-Anzeige mit 20 mm Zifferngröße; 
Schutz nach IP 65 gegen Staub und Spritzwasser; Ein-Tastenbedienung,  
Funktionen: Wiegen, Tara, Zu- / Entnahmewiegung, Kontrollwiegung, Plus-
Minus-Kontrolle; Netz- und Akku-Betrieb möglich (im Lieferumfang enthalten: 
Akku und Netzteil), nicht eichfähig

Maße (H x B x T): 7 x 31 x 27,5 cm 
Maße Wägefläche (L x B): 31 x 27,5 cm 
Wägebereich: 0 bis 32 kg 
Ziffernschritt: 1 g 
Art.-Nr. 896562 	 299,– €
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UNGERMANN SchockProfi Kompakt HSF 901/2
aus Edelstahl, CNS säurefest; zum Schocken und Lagern von Backwaren; für 
Blechmaß 80 x 60 cm (längs) oder 2 x 60 x 40 cm (quer); Einfrierleistung: bis 
zu 25 kg / Std.; elektronische Steuerung mit Datenaufzeichnung (optional 
per Fernüberwachung); 4 mögliche Abtauzeiten; intelligente Lüftersteuerung; 
nach dem Schockfrostvorgang schaltet die elektronische Steuerung auf die 
Lagertemperatur und arbeitet mit schonendem Lagerklima; Kälteleistung 
definiert bei 32 °C Umgebungstemperatur; rechts angeschlagene Türen, 
selbstschließend mit wechselbarer Dichtung; höhenverstellbare Füße; 18 
Paar verstellbare Auflagewinkel; Gewicht: 195 kg

Maße (H x B x T): 220 x 79 x 107 cm 
Inhalt: 875 l (netto) 
Temperaturbereich: -35 °C bis -10 °C 
Anschluss: 400 V / 50 Hz / 3 kW / 16 A 
Kälteleistung: �bei -10 °C VT: 3.205 W, bei -20 °C VT: 2.342 W,  

bei -30 °C VT: 1.538 W 
Klimaklasse: Tropen „T“ Umgebungstemperatur bis +43 °C 
Art.-Nr. 821220	 9.999,– €
Aufstellung, Einweisung und Inbetriebnahme auf Anfrage

HOBART Planetenrührmaschine A-200 ROT
präzises Planetenrührsystem garantiert gründliches Durcharbeiten des 
Kesselinhaltes; robustes Vollzahnradgetriebe überträgt die Kraft gleich-
mäßig und direkt auf die Arbeitswerkzeuge und Ansatzgeräte; vielseitige 
Ansatzgeräte, z. B. Fleischwolf, Gemüseschneider; der Rührkessel ist mit 
einer stabilen Staubschutzhaube aus lebensmittelechtem Polycarbonat 
gegen Zugriff gesichert; Ausstattung: 1 x Kessel CrNi-Stahl 18/9, 20 Liter,  
1 x Spiralhaken – Leichtmetall, 1 x Flachrührer – Leichtmetall, 1 x Drahtbesen 
mit CrNi-Drähten; Achtung! Maschine wird ohne CEE-Anschlussstecker aus-
geliefert. Dieser muss bauseits durch einen Fachmann angebracht werden.

Maße (H x B x T): 72 x 52 x 58 cm 
Gesamtanschluss: 0,37 kW / 400 V / 50 Hz / 3 / PE 
Drehzahlen: 1. Gang: 107 U / Min., 2. Gang: 198 U / Min., 3. Gang: 361 U / Min. 
Füllmenge: 20 l 
Gewicht: 84 kg 
Art.-Nr. 820989	 3.499,– €
Aufstellung, Einweisung und Inbetriebnahme auf Anfrage

Belegstation SL 1-BLG (Abb.)
Korpus (außen und innen) aus Edelstahl (Bruttoinhalt: 199 l); steckerfertige 
Belegstation mit Umluftkühlung; 2 selbstschließende Türen mit Griffleisten 
und leicht wechselbaren Magnetdichtungen; mit leistungsstarkem Mittel
verdampfer; schräg gestellte Aufnahme für 5 GN 1/6-100 Behälter (nicht  
im Lieferumfang enthalten); mit gekühlter Granit-Arbeitsfläche 88 x 45,3 cm 
(Rosa Porrinho); automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung;  
Innenraum in Hygieneausführung mit abgerundeten Ecken; serienmä-
ßig je Türabteil 1 Paar CNS-Auflageschienen und 1 grau rilsanierter GN-
Tragrost 1/1 (B x T: 32,5 x 53 cm); Gewicht: 113 kg; auf Anfrage und 
gegen Aufpreis erhältlich: Arbeitsplatte aus CNS oder schwarzem Granit, ohne  
Arbeitsplatte, Umrüstkit auf 2 x 1/2 Schublade sowie 5 GN 1/6-100 Behälter

Maße (H x B x T): 89 x 90 x 70 cm (Tiefe bei geöffneter Türe: 110,5 cm) 
Bruttoinhalt / Nettoinhalt: 199 l / 144 l  
Anschlusswert Elektro: 230 V / 1 / 50 Hz / 0,18 kW 
Energieverbrauch: 2,6 kWh in 24 h 
Klimaklasse: 4 (+30 °C UT und 55 % RF) 
Temperaturbereich: +2 °C bis +8 °C bei 43 °C UT und 60 % RF 
Kälteleistung: 357 W / -10 °C (VT) 
Kältemittel: R-290 / 60 g 
Art.-Nr. 861012	 1.799,– €
Aufstellung, Einweisung und Inbetriebnahme auf Anfrage
GN-Behälterset für SL 1-BLG
5 Edelstahl-Behälter GN 1/6 (1,4 l) ohne Deckel; stapelbar
Maße (H x B x T): 16,2 x 17,6 x 10 cm 
Art.-Nr. 895851	 34,95 €


