ZUTATEN MIT KALKULATIONSBEISPIEL

Zutaten Menge
Laugenbrétchen 1
Salsa Topping BAKO 20g
Lollo Bionda 2 Blatt
Tomate 1 Scheibe
Gurke 2 Scheibe
Tk Faschierte Laibchen 2 Scheibe diagonal
geschnittten
Tk Zwiebelscheiben 10g
Rohstoffkosten gesamt (ohne Mwst)
Verpackung Snackpocket 1 Stick
Schmucketikette 1 Stuck
Gesamt ohne MwSt. und Personal

ZUBEREITUNG

Boden und Deckel mit Salsa Topping bestreichen
Ein Blatt Lollo Bionda auflegen

Mit Zwiebelringe garnieren
Ein Blatt Lollo Bionda auflegen
Den Deckel oben auf legen

Erganzende Hinweise zu Allergenen

Artikelnummer

605379

76141

607035

607740
607579

Das Laugenbrétchen (oder gleichwertiges) mittig aufschneiden

enthélt: Eier (HUhnervollei), Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl, Weizenmalzmehl, Cluten aus

Weizen), Milch (Butter)

(In unserem Handwerksbetrieb kdnnen wir das Vorhandensein von allergenen Spuren It. LMIV nicht ausschlieRen.)

Preis*
0298 €
013 €
030 €
004 €
0,06 €
0,60 €

0.0078 €
1,4358 €
00465 €
002 €

1,5023 €

Abwechselnd Gurke und Tomate in den sichtbaren dulReren Bereich facherartig legen
Die Halfte des Faschierten Laibchens (diagonal geschnitten) auf das Salatblatt legen

Néhrwerte

Nahrwerte pro 100g davon Zucker (in g): 4,6

Energie (in ki / keal) 137 /33 Eiweil (in g): 1,0 ... alles

Fett (ing): 0 Salz (ing): 2,2 fur Backer

davon gesattigte Fettsduren (in g): O und o
Kohlenhydrate (in g): 6,7 Konditoren BAKO
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